
AUXILIUM

Teppanyaki
Art. 698012

Le  te ppanyaki à e ncastre r du JOKODOMUS e st l’appare il pour
pros qui aimons pré pare r ingré die nts frais e n maniè re  trè s
pré cise , sans ultilise r casse ro le s. Vous pouve z cuire  sans
graisse  additionne l, é tuve r e t faire  de  grillade  sans flambe r.
Té chno logie  inte llige nte , parce  que  aussi ne ttoyage  à la fin
e st trè s facile .

details

Scanne z le  code  Qr pour obte nir plus
d'info rmations. pour obte nir de s
info rmations sur le s taille s e t le s
acce sso ire s disponible s.

LIEN VERS LE PRODUIT

tailles

Surface : a cier inoxyda ble  AIS I 3 04
structure : a cier inoxyda ble  AIS I 3 04
la capacité  de  charge : 75  kg

large ur: 580 mm
haute ur: 60 mm
pro fonde ur: 510 mm
po ids: 26  kg

Indoor Outdoor
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matériaux dimensions

roues énergie

plan de  travail: a cier inoxyda ble  AIS I 3 04
structure : a cier inoxyda ble  AIS I 3 04
co rps: a cier inoxyda ble  AIS I 3 04

large ur: 580 mm
haute ur: 60 mm
pro fonde ur: 510 mm
po ids: 26  kg
la capacité  de  charge : 75  kg

Roue s ave c fre in: 2
Roue s sans fre in: 2

é ne rgie : é lect ricit é
vo ltage : 23 0 V
Courant: 3  KW
pro te ction: 16  A
Prise : Schuko t ype  F
Longue ur du câble : 1200
Type  de  cuisson: T eppa nya ki  2 zones é lect riqu
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