CUN

Teppanyaki

Stazione di cottura Teppanyaki ___ Il carrello grill te ppanyaki
di JOKODOMUS é stato creato per risultati di cottura perfetti.
La tecnica speciale della piastra cottura in acciaio inox
garantisce la distribuzione della temperatura in modo
ottimale come anche il mantenimento del calore costante.
Una piastra fry top per appassionati di cucina, che pretendono
ilmeglio per potere preparare alimenti freschi in modo
preciso e puntuale. Su questa piastra potete cucinare senza
grassi aggiuntivi; facendo risaltare i sapori naturali delle
pietanze. Inoltre potete preparare vari cibi in sequenza,
senza trasmissione di sapori. Tecnologia intelligente, anche
alla fine, perche la pulizia & un gioco da ragazzi.

dettagli dimensioni
superficie: acciaio inoxAlISI 304 larghe zza: 992 mm
struttura: acciaio inoxAlSI 304 altezza: 950 mm
Portata: 75 kg profondita: 604 mm
Peso: 65 kg
v/ Indoor +/ outdoor

Scansionate il codice Qr per ottenere
maggiori informazioni sui prodotti
disponibili. sulle dimensioni e gli
accessori disponibili.
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https://www.jokodomus.com/it/prodotto/teppanyaki-669110

Materiali

piano di lavoro:
struttura:

Corpo:

ruote

Ruote con freno:

Ruote senza freno:

JOKODOMUS

Staatsstrasse 37 Via Nazionale
| 39040 Salurn/Salorno | Italy

acciaio inoxAISI 304
acciaio inoxAISI 304

acciaio inoxAISI 304

dimensioni

larghe zza:
altezza:
profondita:
Peso:

Portata:

Energia

Energia:
Voltaggio:
potenza:
protezione:

spina:

Lunghezza del cavo:

Tipo di cottura:

992 mm
950 mm
604 mm
65 kg
75 kg

elettricita
230V

3 Kw

16 A

Schuko type F
1200

Teppanyaki 2 zone elettrico

T.+39 0471884 148 | info@jokodomus.com | www.jokodomus.com  pagina
2/2



	CUN
	Teppanyaki
	JOKODOMUS
	JOKODOMUS


